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(U vatve sevvice depuis 1932)

Brochure 2020 v

( tarifs donnés a titre indicatif des variations sont possi-
bles en fonction des cours de certains
produits)
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Plats uniques: ) EEE’?;E;EEEEEEEEEEEEEE S e e A T s«n
acquaises.
( trés pratique pour une reception simple, votre plat peut étre pré- Pd - Vanitle tanfia, griattes 320€ / pers %)
parer dans une caisse isotherme qui le tiendra au chaud pendant b Criginat, fraise vhulioilie R20€ [ pews %
plus de 4 heures) - Cava-Damia F20¢€ [ pers Py
Chiacolat marndavine S20€ [ pers
Cousceus: 11.00 € [ pers Y - Fuits rauges, Get 27 320€ [ pers R
Ugneau, poulet, beeuf (ou boulettes ), merguez ")
Paella: 11.00 € | pews les financiers.: ")
Paulet, palette de porc, gambias, chorize, moules, saucisses - Cafe, speculocs S2E [ pers %)
Cheucroute: 11.00 € | pews - Naix de Pécan, chacalat 320€ [ pevs %)
Saucisse de Frankfont, saucisse de Meonteaw, palette de penc, 0. Tattitien, banare cllecolat S20€ [ pers i
saucissen, jambonneau (des variantes sont pessibiles ) K
Petit salé aua lentilles: 9.80€ [ pers %
Lentilles, palettes, saucisses vigneronne et saucisse au cheu Dessevts glace [
Patée Limowsine : 10.00 € | pers - Nougat glace SO0€ [ pevs %
Chiow, navet, canctte, pammes de tevte, petit salé et saucisses - Vachevin (parfums au choiz) SS0€ [ peus ")
Sauté d'agneau provencat: 1150 € [ pes - Omebette Narwégienne Z30€ [ pers v
Chili con canné:  (accompagné de #iz) 9.00 € | pers %)
Goulasch & ba Fonguoise: 9.80 € | pexs %)
Cassoulet: 11.80 € | pers i
Saucisse de Taulouse, cenfit de canard, agneau, m
canfit de poxc, saucissen %
Beeuf aux carcttes : 9.50€ [ pers ,
Beewf beurguignen: 9.50 € | pews
B de veau: 10.30 € | pers )
Gannie de 1iz au de carottes et pammes de tevies %)
Jantiflette : ( avec jambian cur et salade verte) 880 € [ pers m
Reugail de saucisses: 8.00 € | pers %)
(saucisses épicées et deuces accempagnées d’un iz ciéole)
Calombe de porc : ( eu colombo de poulet) 8.70€ [ pers
Poulet au citron confit 7.80€ [ pexs
!
v
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FROMAGES :
- Ussiette de framages et salade verte
- Brie de Meaux (AOC)
) - Plateau de fromages variés (7 sontes ) (minimum 25 pens)
[ - Plateau de fromage 3 sortes (emmental, biiche de chevre, fourme )

Les tantes:
- Salade de fudits ( frudts de saisar)
- Jartes aux pormimes
- Jates aux fudls
- Jateletle craquarnte, pamme cudte ef créme vardille

- Fvaisier ((saison )

- Fvambicisier ( saiser )

o - Sechté mignan fagon mella
P - et vanitle fuuits vouges
- Dua de cliacelats croguarts
- Multifudit exatiquee

- Meelleux cliocalat blanc compeatee de frambicise
- Delicienx pitia colada

§ - Delicienx frambioise citron

- Umarndes, cevises Umarena

- les cronstillants

- cecalat cavamel bewvve sale
mdfzyw%,cﬂam&d%ﬂc

- frambiaise pistaclte

-W/m

- Pralineé cacatiuétes, perles de citron

[ SRS S RS SRS SRS R S RS SRS = e e g T a g

3.60 € [ pers
240 € | pers
380 € [ pews
2.50€ [ pews
1.50 € | pews

F20€ [ pers

200€ [pers

220€ Jpers
280€ [ pevs

SO0€ [ pers
SO0€ [ pers
SO0€ [ pers
S20€ [ pers
S20€ [ pers
S20€ [ pers
SO0€ [ pers
S20€ [ pers
JO0€ [ pers
S20€ [ pers

SO0€ [ pevs
SAE [ pevs

S20€ [ pers

FAHOE [ pers

[ S S S S S S S S S S S S S S S S RS S S RS S S S S S RS S RS RS S S RS S S RS S S S S S S S S S S S S

Fas besain de se creuser la téte, vatve menu est tout pret:

MENU N :
Wssontiment de salade compasée: 250 g | pews
(3 eu 4 santes au choix dans netre gamme)

exemple
Salade piémentaise
Salade fraicheur
Salade Océane
Salade de boeuf o €Auvergnate
Cavié de bégumes au saumen fumé
Papitlon de viande froide MENU N2
(2 viandes) Wssontiment de salade compasée: 250 g | pers
(Riti de perc au torchon, wosbif, froid) (3 au 4 santes au choix dans netre gamune)
eaxemple
Plateau de fromage
(3 variétés ) Salade Stiasbourgecise
Brie de Meaux, emmental, fourme Due. carottes célexi
d’Umbent) Salade Foséidon
Salade de paulet & la creme de cepes

Dessents: (2 sontes )
Croustillant chocolat caramel bewwe salé

Dacgueise amande, cerise Amaréna Lingots de sole aux aguumes

Quantien de melon et jambion de pays

(saisen)

19.95 € [ pers

Rosbif Puoid, Réti de ponc & la brache et filet
de paulet en aiguillettes (cuissen & juste
Fempérature)

Plateau de fromage
(brie, emmental, blew )

Dessent (2 sontes)
Due de chocelat crequant

Fraisien (saisen)

24.85 € | pews

COQUILLE DE SAUMON
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MENU N3 _ b VIUANDES FROTDES - %
Assertiment de salade compesée: 250 g | pews | w@owttirnatt?uiandw 680 € | pers i
(3 eu 4 sontes au choix dans notrve gamme) ) Assontiments 3 viandes 7.50 € [ pers ”)
exemple B | ) [ Qooontiment 4 viandes 8.80 € | pers K
Salade fraicheur basque %)
Salade Modéna . K
Satade de queues d’éevevisses - Rooliff i
sauce au basilic - Réti de perve au tevclion i
. ) - Jiti de pare & la brochte %)
.‘l)uadete)vuneochW | - Hiti de perc au cuviy i
(selognate et bapereau & Cestragon ) % - Gilet de porc & la Pravencale m
WitleLeuitle de s aw cwadlie : - Filet de perve aux pruneaux %
- Cuction de lait favci %
(ssontiment de viande froide - Naix de jambion de Yok ")
 (Buiandes) _ - Jamfban i Cas K
Roobif fuoid, maguet de canand et fitet MENU N°4: - Jamlbien Saulieu K
do poulet en aiguilletic: Aosestiments d'amuoe~ bouchies - Jamlon de porcelet 8
(cuisson & juste Tempénature) (6 pidces pax pewsenne) o P ; m
- Medaillon de veau vasé %
Plateau de Ballettin de lapereau, estragen cacafiuetes - Médaiblon de veau chaud froid aux cépes %)
(7 vavidtés ) &t crémeun petits pois - Veaw en escarvgat K
Dessents: (2 sontes ) . ] - Veau a la Covvézienrne m
Croustitlant mantitles chocolat banc Salade fuaichewr et cocktail de crevettes - Riti do veass %
Financiev café spéculoss on evnes - Riti de veau tomate basilic )
- Giget d agreau ”&J,
- Potlet viti 3%
- Filet de poulet en aiguillettes (B T °)* i
- Pintade forestisve W
- Canarvd awx fudts W
- Magret viti
SUUCE FROTDES - ( a préciser bans de vatre commande ) })'
- Mayonnaise, aicli, béawnaise, awrare, vevle, vierge, roquefatt, ”&’:
créme de cépes, a Carets, mausseline %
%”‘/‘Z’ﬁ"y:caémmd@oetempémﬂwe/md&z;%leteﬂwémlww} %
34.00 € [ pexs % %

) m 17
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LECUMES -

EEEE

P} Les parunes de tevve et les gratins.:
- Tatin de pemmes de tevre
- Jamumes dawuplines
- Sarmunes & la byonnaise
- Palluctions de permmes de tevve
- Gratin fovestier
- Gratin aux dewx fromages
de chévre
- Gratin provengal
- Tavmentier de clhampigrons
- Eerasé de pormmes de tevve
-fwwkpmmzedetetw,ce’/ezi

¢ Les padlées.
- Juétée de verdure

( 3.50 eunos [ pews pour 1 bégume)( 5.00 ewre | pens pour deux légumes )

! /z,
tes, cepes, pi

Les ligumes -
- Clhiampigrions de Savis poétes
- Havicols vedls au lewvre
- Endives tvaisées
- Jemates & la Provengale
- Ratatewille
- Caattes glacees & lrurn
- Cowngettes glacees
- Cliowe taisé
- Embieweneée de cliow
- Jian de couvgettes
- Jian de legumes du salei

Les préparations
- Jatin de légumes du sud

- Unminienes de petits legurmes
- Cavié de légumes vatatowille
- Flan de célevi

- Ghteaw de carattes

- padlée de légumes (fhavicots vet, salsifis,
cfau flews, cavattes, cauvgettes ete... )

- Jadlee festive
(chiitaiy

, fewes, c , cépes )

- Rizatte Peasquaise
N - Rizatte aux petits légumes
- Lentitles du Bevvy camune un vizatte

Pd16
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MENU FROTD N°5:

Salade fraiche au quinea et salade de
queues d’écnevisses sauce au basilic
en vevines

Ballettin de canard aux fruits secs et condiment
connichens

PBrochettes de Saint Jacques au choriza,
sauce seja au gingemfbite

(3 soutes)
Riti de volaille farci mawions et noic
Riti de boeuf de nes wégions
Chaud Proid de vean aux cepes

Canneblonis du jardin

Plateau de fromage (7 sentes )
Reblochon, camembent, brie de Meaux,
Emmental, biiche de cheuvre, temme, fowune
d’Umbext
Tuic de dessents
-Financier, orange, matcha.
-Opéra croustillant.

-Régal caramel poire.

36.90 € [ pexs

MENU MIXTE:

( buffet dentées avec plat chaud au buffet)

Salade Cajun

Salade Javanaise
Salade fraiche au quinea
Salade de fruits de mexr

-Cawié de bégumes au saumon fumé
-Ballettin de volaille forestier et candiment
connichons
PLAT CHAUD :

Jambon de poscelet 1iti sauce au Banyuls
Gratin provencal
Salade verte
Plateau de fremage [ eu tric de fromage et

salade verte sur assiette )

Dessent (2 sontes ):

Régal frambeise pistache
Croustillant chiocolat mandarine

29.75 € [ pews




MENU CHAUD N°I: MENU CHAUD N°2:
Lingat de sandre aux écrevisses, Entremets au sauman fumé et citron Yuzu
sauce verte et bruncise balsamique Croquant de julienne
Meaellewx de boeuf grand veneur Supréme de pintade aux fernbies fraiches

P la : ,
ammes & la Lyennaise in p
Trio. de fromage Iie de framage et salade veste
Reyal paire
21.25 € | pews Opéra craustillant
24.05 € [ pers

MENU CHAUD N°3:

Faie gras de canand cuit a juste
températune, confit d’eignons et pemme
pachiée au Menetou

MENU CHAUD N°4:

Umuse bouches (6 [ pews)

Pavé de flétan au sauman fumé sauce

Couronne de sole et saint jacques sauce gy
auwrene

sauce aigre deuce

Guatin Dauphineis
Plateau de framage( 3 soxtes )
I ahitien banane, chocolat

31.60 € [ pews

xénes , nizatto et tuile de Parvmesan

Cuisse de canette confite
sauce au foie gras

Gratin Dauphineis
Jian de légumes du soleil

Plateau de framage
Salade veste

Financier chocelat pécan
Dacquaise fuuit wouge, Get 27

35.50 € | pers

- Lapin i Cdtalienne

- Lapin chassewy

- Cag au vine

- Dernté coqueelet & Cestvagon

- Crowstade de vean aux cépes

- Medaillon de vean aux plewvotes
- Riti de vean Cletf

- Veaw en escavgat

- Veau & ta covvézienne

- Mignon de perc, ralie forét naive, ciéme de pavnesarn
- Filet de parc aux pruneaux
- Fitet de parc & la provencale
- Tintade forvesticre

- Caclion de lait favci

- Jambion de porcelet viti

- Filet de fangowvew au painve rase

(riiveirnern 30 pevs )




PLATS CHAUDS :
PUTISSERIE CHURCUTIERE - ( ou 2 eme entrnée chaude)

- Caguille Saint —Jacgques

- Fewillete de flétan aux pelits légumes sauce auvore

- Javé de saumarn en cradife sauce Sarncevie

: - Jdté auzx pommes de tevve

- Jowrte St Jean (loewf, aigrons, pemumes de tevve)
: - Fewillete anx cépes

- Jatin de confit, fole gras ef amandes croquarites
- Jité Levvichaon

VIANDE -
- Magret de canavd viti sauce au fole gras
- Magret de canard sauce dialite
- Medaillon de vean aux arimes de tudfes
- Caille farcie favestieve (( désassée, veconstituce )
- Caille farcie aux vaisin ef aux figues sauce au fole gras
- Ris de veaw braisé
- cassolette de vis de vean

(cansigre 2.00 € comprise dans le prix)

N - Jambion aw Farta
- Jambion en cradite aw Madéve (minimum 6 pevsannes )
- Jewvnedos de velaille sauce temate basilic
- Escalepe de volaille au saliayon de paireaus
- Gigot d'agreean & la créme d aill
- Sawris d agrean braisée au thiym
- Cuisse de canette vitie sauce aigre douce
- Cuisse de canette confite aux movitles
) - Cuisse de pintade ritie aux champignans sauvages
~Jap¥e’bzea’epéztazkzﬁléaémemtmﬂéo
- Haut de cuisse de paulet favcie sauce foresticre
- Lapin & la moutarde

320 € [ pevs
0.80 € [ pers
J2E€ ladz
1790 €/ kg
4.95 € [ piéce
I7.90€ /g
0.950 € [ picce
480 € [ picce
15.50€ [ fg
18.30€ /[ #y
2130€ [ fg
I.90€ [ pers
17.90€ / kg

8I0E€ [ pers
8S0€ [ pers
10.70€ [ pers
780€ [ peys
8IE [ pers
71.00€ [ pers
J1.00€ [ pers

0.70€ [ pevs
2.90€ [ pers
O.AUE [ pers
ISOE [ piece
£I90€ [ pers
870€ [ pers
71.00€ [ pers
780€ [ peys
9.90€ [ pers
0.90€ [ pers
9AOE€ [ pers
0.10€ [ pers
0.50€ [ pews
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MENU CHAUD N °5:

Jatin de feie gras au pain d’épices
sablé cacahuetes

Ballettin de homard et Saint Jacques
sauce Sancewvee, lentillotto

Grenadin de veau aux morilles

Paunentier de champignons
Poilée de verdure

Plateau de fromage (7 sontes)
Reblochon, camembent, brie de Meaua,
Emmental, buche de chevre, temme, fourme
d’Umbent

Dessexts %

Craustillant chocolat caramel bewvie salé g
Original Fuaise nhubiarbe )
40.50 € | pers

b 7
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Les présentations de buffet froid sont au choix de la clientele et

M selon les disponibilités du moment.

[d Tous nos repas froids sont accompagnés de condiments et sauces
froides ( mayonnaise , aioli etc...)

B Les menus présentés le sont a titre indicatif, les changement que

[ vous pourriez leur apporter feront I’objet d’une révision de prix.

- Nos prix sont entendus sans le service.

Location de vaisselle :

- Vaisselle totale : 1.20€ / pevsoreree

-Vaisselle partielle :

0.20 € / anticte
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g PLATS CHAUDS :

% FOTSSCN -

0} - Cuvny de calillaud i Cindienne 0.70€ [ pevs

4 - Due de sale et sauumaon fumeé sauce aw lasilic IIE [ pers
- Gondale de sole a Cemince de légumes sauce auvere 380 € [ pevs
- Meelleux de Saint — Jacques sauce cliampagree 390 € [ pevs

b - Sawumnon i Caseille 0.850 € [ pers

{’{1 - Ulowette de saumorn fumé ef sandve aux fevles fraicles 0.50 € [ pers

Y - Dos daiglefin aux julienne de légumes 580 € [ pers

1 . Fitet de sandve au vinaigre de xévés 6.70 € [ pers
- Pallettin de homavd et Saint-Jacques sauce Sancerre 8I0€ [ peys
- fewillete de sale et saumen au basilic sauce awrvare 0.70 € / pers
- Cawnannee de sale et St _Jacques sauce malltaise S.60€ [ pers
- Filet de biay au lewvve blarnc 7.90€ [ pevs
- Cavssalette de fudits mey 0.00€ [ pers

) - Tavé de fletan et sauman fumé sauce aw citron Yz 7A€ [ pevs

RS SRS S S S S S RS S S S S S S S S RS S S RS S S RS S SRS S S S S S S S
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FOITE GRUS -
- Faie gvas de canavd (fabivication maiser) 95.00 € / #y
- Galantine de pintade au foie gras 4290 € / kg
W - Magret favci au foie gras .00 €/ #y
W - Fervine de fuie gras caramelisé 1000 €/ g
% - Manlivé de fole gras et de vis de veau 7O.00€ [/ ky
P} - millefecille de foie gras ef compate d eigron 85.00 € [y
) (fete gras et compate d eigran en cauchie successives )
- Jevvine de fole gras aux paives 9D5.00€ [ kg
- Moellewx de boeaf au foie gras L80E€ [ piéce
- Jewine de foie gras au Menetou wouge et miel du Bewwy 95.00 € | kg
) - Pressé de confit, foie gras, gelée de creme de griottes et pistaches 5.40 € [ piece
¥] - Jatin de foie gras au pain d’épices 4.90 € | piece
o
% ENTREES DIVERSES
i - Derri melan auw muscat et jambon de Tavme 0.90 € / pers
- Salade Fevigowrdine 9.80 € [ pers
\q ( fete gras, bavdons, gésiews, fate valaille, magret fumé, salade vedte)
| - Salade du sud - ouest 7.60 € [ pers
| (lardan, gésien, foie de valaille, magret fumé, salade verte)
W - Clartior de melon & Citalienne  (bupfet froid) 295 €/ pews
b - Satade da pichews 540 € [ pers

Pd (satade vette, sawunon fumé, Saint- Jacques, écrevisses )
P‘ﬂ - Satade de mdchie (saisen ) awx écrevisses ef

winaigre de framlbaise 0.20 € [ pevs

[ S S S S S S S S S S S S S S S S RS S S RS S S S S S RS S RS RS S S RS S S RS S S S S S S S S S S S S

EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE

Upéuitifs et vins d’honneur :

TUINS SURTRISES - 2 tailles 72 persornes #2.00€
| & 6 pevsonnes 21.00 € sait 3.50€ [ peys
W Fuisson : Sawmon fume, then, écvevisses, anchiois frais
%c&wcale/ae wosette, jambon llanc, jamtbion cu, andowille, salami
NM' cﬁawe,wque/twt,emme/da//mm@eﬁw

Jﬁdﬂ/&' (canapés salés )( 8 picces[ pers)

5.20 € | pers sait 0.65 € | piece
Y - Unchess, saaman fume, écvevisses, jamtbion cu,
ﬂwmpateéde@amlamafwwtq&?%,oaacéamoec,/mmage/mé

| CHUSE - POUCKHES - (8 pieces| pers)
5.20 € | pens sit 0.65 € | pidce

//&zyzetﬁzme praneat

~c£¢w}za,a&21ewzle

Rillettes dvie, framage frais adl fine fievlies, S60€ [ pers

§
;
}
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HORS DEUVRE SULUDES COMNTCOSEES ET CRUDITES
250y [ pers = 425 € 300y [ pers = 570 €

m-JaMﬂsz/mm,wZ@xém,eIc..,/
- Carottes

- Due caratte célevi

- Champigrans & ba grecque

- Museau en vinaigrette

- Salade de chou lavdons fromage

- Salade piemontaise

- Salade Stvaslowrgeaise

- Salade de pates au pimernt doux et au thorn
- Satade Feséidan

) - Salade Nigaise

- Satade Bevvicharre (salade ticde)

- Salade de poulet a la cvéme de cépes

- Satade Modena

& - Salade de quewes décrevisse sauce au basilic
- salade de lentitle i la moutavde & Cancienrne
- cachtail de crevettes

- salade acéane

- Satade Newvelle Cléarns

- Salade Bressarne

- Jabowle

- Salade Brésilienne

- Jarmunes de tevve au favergs

) - Salade de boeuf wstique & Cawvergrate

- Salade de perles mavines au swvini et legumes
- Satade Cajun

- Salade Espagrale

- Salade Javanaise

- Salade Vietnamienne

- Salade fudits de mer

- Satade s ananas

10
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‘s: LLATS FRCOTDS -
\ FPOISSCN -

- Millefeuille de sauman au crabe
~J’ufpubedeftﬂwqae4/maeé
d - Caquille de saumeon

- Linget de sandye anx écvevisses
) - Linget de sole aux aguumnes
b - Cowssin de Saunt- Jacques au saumorn furmé
~6’¢we¢de@1meomamma/zﬁzme
‘{‘ - Jevvine de brachiet au basilic
-memwgwﬂﬂe/tmdemdomﬁmw/
n,, - Jevtinte de saumorn d’Ecesse aux fievlies fraiclie
W - Nuage de saumaon fumeé awx éevevisses et cvéme de basilic
~&ztzemet’oaa4mmm/zﬁ1me’etalza/z%mt

d - Saumorn en b cuisson basse eralicre
] - S Pellewe basse termp.
; -Smafzeoau/ffe/ﬁzm}a&zmaedeammmﬁww'

CHURCUTERIE -
- Lapin awx favci praneaux
- Caction de lait favci
- Sintade favestiéve
y - Euf au jambior
- Uspic de paulet aw citvorn canfit
- Compatee de lapin
- Jevune de pot au few
- Jewvinte de fole de volaille aux cigrons vissolés
- Jevune de lapereaw a Cestragon
- Jevune solagrate
P ]

2850€/ky
2950 €/ kg
29.80¢€ [/ #g
3.20 € / piéce
4.95 € [ piece
0.90 € [ pevs
7.90 € [ pers

SO0 €/ #y

2400€ )y
26.50 €/ g
2550 €/ g
25850 €/
2100 €4y
290 € / piéce
295 [ piice
2250 €/ g
2200€ )y
2280€ /g
7950 €/ g
JS.00€ [ fig
J8.90€ [ fig
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